MENU DE FETE

" Salade de Noél, crottons de pain
d’épices, champignons sautés, ceuf
de caille, vinaigrette de l1égumes
W
Pintade rotie en deux fagons et
son jus aux épices de Noél
Mousseline de patate douce aux
noix de pécan
Panier des champs aux légumes
d’hiver et marrons
W
Ardoise de fromages de la région
W
Bavarois au fromage frais, suprémes
d’orange et son coulis

4 plats CHF 66.00
3 plats CHF 58.00

Sur demande, nous vous proposons
volontiers une offre pour un traiteur
ou un repas au café des Mines d’asphalte

hotel restaurant xxx
l'Aigle

by gotit & région

MENUS DE FETES
DES 8 PERSONNES

MENU BUFFLE

Tartine de mozzarella de bufflonne
de Travers et tartare de racine
rouge, bouquet de salades
P
Emincé de buffle de Travers,
sauce aux échalotes
Risotto au pesto de persil
Bouquet de légumes
P

Coupe de glaces au lait de bufflonne

CHF 52.00

MENU DELICATESSE

Saumon fumé des Acacias
(Fleurier), pain toast beurre,
bouquet de salades
2
Filet de veau cuit a basse
température, sauce au Pinot Gris
Pommes-de-terre Berny
Bouquet de légumes

W
Marquise au chocolat et pain d’épices _' (

CHF 63.00 jﬁ
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