MENU DE FETE

dés 2 personnes

Amuse-bouche
W
Créme au vin mousseux Mauler
Julienne de poireaux
W
Filet de beeuf Angus de Travers
facon Wellington, sauce au Cognac
Panier des champs garni de légumes
W
Bliche des fétes chocolat et framboise

Menu 3 plats CHF 69.00
Supplément assiette de fromages CHF 5.00

MENU CONVIVIAL

dés 10 personnes

Salade mélée
%

Fondue chinoise a discrétion
Bouillon de beeuf parfumé aux bolets
et cornes d’abondance
Viande suisse : beeuf, poulet et porc
Frites, riz et gratin de pommes de terre
Sauces Maison : cocktail, curry,
poivre, tartare
Petits 1égumes au vinaigre Maison
%

Trio desserts

Menu 3 plats CHF 56.00
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MENU BUFFLE

des 2 personnes

Tartine de mozzarella de bufflonne
de Travers
Tartare de racine rouge
et bouquet de salades
W
Emincé de buffle de Travers
Sauce aux échalotes
Rosti et bouquet de légumes
W
Coupe de glaces au lait de bufflonne
Fleur de lait et caramel beurre salé

Menu 3 plats CHF 45.00

MENU DELICATESSE

dés 15 personnes

Amuse-bouche
%
Salade verte garnie
Saumon fumé BIO des Acacias a Fleurier
%
Créme de courge et fllte de Téte Dure
%
Roastbeef d’Angus de Travers
a PAnglaise, sauce hollandaise
Pommes dauphine, bouquet de légumes
%
Pommes en cage, créme anglaise

Menu 4 plats CHF 71.00

Menus adaptables aux régimes
spécifiques sur demande.
Valable du 01.12.25 au 04.01.26



